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Triffel-Pasta - fur 4 personen

Lutaten:

500g Nudeln
300ml Geflugel- oder Gemusebruhe
350g Sahne

4EL  Rapsol

30g  Parmesan

4 Eigelb
Troffelol zum Abschmecken
(vorsichtig dosieren)

Lubereitung:

Nudelninreichlich Salzwasser bissfest kochen.

Bruhe, Sahne und Rapsol in einem Topf aufkochen und etwas einkochen lassen, bis
die Sauce cremig wird.

Nudeln abgiefien, in die Sauce geben und vermengen.
Parmesan mit Eigelben und etwas Wasser verrohren.

Topf vom Herd nehmen, die Parmesanmischung langsam unterrohren, bis die Sauce
bindet (nicht zu heifi, sonst gerinnt das Ei).

Mit Salz und Truffelol abschmecken.
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