Schnelle
Mayonnaise

Mit Hartmanns Rapsal %




Hausgemachte Mayonnaise mit Rapsal

- fUr 4 Personen
Lutaten:
2 Eigelb
1TL Senf
1EL Zitronensaft
ca.200ml Rapsol
Salz, Pfeffer
1 Baguette

Lubereitung:

Eigelb, Senf und Zitronensaft verrhren.

Das Rapsol langsam unter Ruhren einlaufen lassen, bis eine cremige
Mayonnaise entstent.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Das Baguette in Scheiben schneiden und mit der Mayonnaise geniefien.
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