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Nuss-Schoko-Kuchen - fur eine Springform

Lutaten:

160ml Rapsol

200g Zarthitterschokolade
4 Eier

200Qg Zucker

ITL  Vanillezucker

1P Salz

200g Mandeln gemahlen
1TL Backpulver

Lubereitung:

Rapsal zusammen mit der Schokolade in einem Topf bei
niedriger Hitze schmelzen.

Eier, Zucker, Vanillezucker und Salz in einer Schussel schaumig rohren.
Das geschmolzene Ol mit der flussigen Schokolade unterruhren.
Mandeln und Backpulver vorsichtig unterheben.

Teig in eine gefettete Springform fullen und bei 160 °C ca. 40 Minuten backen.
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